
Restauracji

Martim to coś więcej niż restauracja; to podróż w czasie i smakach, 
inspirowana Epoką Wielkich Odkryć, kiedy podróżnicy łączyli kontynenty
i kultury poprzez swoje wyprawy.
Nasza koncepcja opiera się na bogatej historii wymiany kulinarnej, 
łącząc esencję kuchni portugalskiej z smakami i technikami z całego 
świata.
Podobnie jak dawne statki przewoziły przyprawy, owoce i tradycje 
kulinarne przez oceany, Martim dostarcza fuzję tradycji i innowacji na
każdym talerzu.



Każde menu degustacyjne przeznaczone jest wyłącznie dla jednej osoby.*

MENU DEGUSTACYJNE WIOSNA
COIMBRA

(7 Momentów) 

PRZEKĄSKI MARTIM’A
Corneto 

Ostryga | Rokitnik 
Pastel de bacalhau

Hot-dog z Ośmiornicy
Chleb & Masło

PIERWSZE DANIE
Pstrąg | Musztarda | Gruszka

DRUGIE DANIE
Węgorz | Boczek | Groszek | Rabarbar 

TRZECIE DANIE 
Polvo à Lagareiro   

DESER  
Tekstury Gruszki

Czekolada | Orzech laskowy | Porto 
Petit fours

Cena : 315
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Każde menu degustacyjne przeznaczone jest wyłącznie dla jednej osoby.*

MENU DEGUSTACYJNE WIOSNA
LISBOA

(9 Momentów) 

PRZEKĄSKI MARTIM’A
Corneto 

Ostryga | Rokitnik  
Pastel de bacalhau
Lapas & Szparagi

Hot-dog z Ośmiornicy
Chleb & Masło

PIERWSZE DANIE
Pstrąg | Musztarda | Gruszka 

DRUGIE DANIE
Węgorz | Boczek | Groszek | Rabarbar 

TRZECIE DANIE 
Polvo à Lagareiro

CZWARTE DANIE
Wołowina | Pikle | Marchew   

DESER 
Tekstury Gruszki

Czekolada | Orzech laskowy | Porto 
Petit fours

Cena : 375
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Chef’s Table Menu- cena 475

W restauracji Martim oferujemy wyjątkowe i immersyjne doświadczenie 
gastronomiczne Chef’s Table, stworzone z myślą o entuzjastach 
jedzenia i koneserach smaku.
To niezwykłe doświadczenie odbywa się w samym sercu naszej kuchni, 
gdzie goście mają okazję zasiąść przy prywatnym stole, obserwując z 
bliska pasję, energię i kunszt, które kryją się za każdym daniem. 
Wspólnie z naszym zespołem szefów kuchni odkryjesz proces tworzenia 
spersonalizowanego menu degustacyjnego, idealnie dopasowanego do 
Twoich preferencji.
Zainspirowane portugalską "Erą Odkryć" i globalnymi wymianami 
kulinarnymi, które zapoczątkowała, Chef’s Table łączy różnorodne 
tradycje kulinarne, prezentując najlepsze owoce morza, mięsa i 
sezonowe składniki z całego świata. Każde danie jest starannie 
dobrane do wina, tworząc harmonijne połączenie smaków i kultur. 
Dodatkowo, nasi szefowie kuchni i zespół kulinarny poprowadzą Cię 
przez inspiracje i historie stojące za każdą kreacją.
To doświadczenie oferuje unikalny sposób na poznanie filozofii 
Martim, która łączy tradycję, innowację i eksplorację, zapewniając 
niezapomnianą podróż kulinarną, jakiej nie znajdziesz nigdzie 
indziej we Wrocławiu.

Co sprawia, że Chef’s Table w Martim jest wyjątkowe?

* Wyjątkowy dostęp do naszej kuchni, pozwalający na bliskie
obserwowanie procesu tworzenia każdego dania.

* Spersonalizowane menu, odzwierciedlające sezonowe produkty, Twoje
preferencje i charakterystyczną globalną fuzję smaków Martim.

* Interaktywne doświadczenie, które umożliwia rozmowę z naszymi
utalentowanymi szefami kuchni, poznanie inspiracji, technik i
historii każdego dania.

* Kameralna atmosfera, idealna na specjalne okazje, prywatne
uroczystości lub dla tych, którzy cenią niezapomniane kulinarne
doznania.

Zarezerwuj swoje Chef’s Table w restauracji Martim już dziś i odkryj 
magię sztuki kulinarnej w najbardziej intymnej i ekskluzywnej 
odsłonie. Menu specjalnie przygotowane przez naszego szefa kuchni 
jest dostępne od wtorku do soboty, po wcześniejszej rezerwacji.
Rezerwacje dla maksymalnie 6 osób.

Każde menu degustacyjne przeznaczone jest wyłącznie dla jednej osoby. Tylko na rezerwację.*
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